VINA DEL

SINC

SINCE 1825

CARTA VIEJA

LIMITED RELEASE

— RESERVA—
LINEA Limited Release - Reserva
VARIEDAD CARMENERE
COMPOSICION 100% Carmenére
COSECHA 2017
CAPACIDAD 750 ML
ORIGEN D.O. Valle del Loncomilla
CONDUCCION Espaldera
SUELO Franco - Arenoso
VINIFICACION
Cosecha : Principios de Mayo
Maceracién en frio : 5 dias
Levadura : Zymaflore F-15
TO Fermentacion :22-26°C
Remontajes : 3 diarios
Maceracién Total : 25 dfas
Filtrado :No
GUARDA
Tiempo en Barrica : 8 meses
Tipo Barrica : Roble Francés
Edad Barrica 119 afio 20% / 2° afio 50% / 3° 30%
Potencial de quarda : 6 afios
ANALISIS
Alcohol :14%
Azlcar Residual 1249/l
Acidez Total 1319 ¢/l
pH :3.649/l

NOTAS DE CATA

Color rojo profundo e intenso, con tintes violeta. Gran tipicidad e intensidad
aromatica, se destacan aromas a cereza y ciruela negra acompafado de algunas
notas tostadas y ahumadas. En boca es delicado y persistente, con taninos
suaves y maduros. Sabores a frutos negros aparecen mezclados con notas de
pimienta negra que derivan en un final profundo de chocolate negro.
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